Bigos 
Sauerkraut auf Polnisch
800g Weinsauerkraut

250g Krakauer Wurst

 50g Zwiebel

 50g Tomatenmark

 10g getrocknete Waldpilze

  Öl oder Schmalz/Salz/Pfeffer/Majoran

Sauerkraut mit Wasser 1 Stunde kochen.

In der Zwischenzeit Zwiebel würfeln und anbraten, Tomatenmark dazugeben, kurz anbraten und mit etwas Wasser ablöschen;

getrocknete Pilze mit heißen Wasser übergießen, zehn Minuten ziehen lassen, danach Wasser abgießen.

Wurst würfeln und anbraten.

Alles zum Sauerkraut geben und auf kleiner Stufe 1 bis 2 Stunden kochen.

Wasser reduzieren (also durch offenes Kochen mit gelegentlichem Umrühren Flüssigkeit 

verdampfen lassen).

Mit Salz und Pfeffer würzen.

Vorsicht: Das Gericht brennt schnell an, deswegen immer wieder umrühren.
